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LEKTOR: Audycje kulturalne — w dobrym tonie.

KATARZYNA KtOSINSKA: Wszyscy znamy zwroty odnoszace sie do warzenia piwa.
~Nawarzy¢ piwa”, ktére znaczy tyle co zrobi¢ co$ co ma przykre konsekwencje i wypi¢ piwo,
ktorego sie nawarzyto, czyli ponosi¢ konsekwencje witasnego postepowania. Zastanawiac
w nich moze to, dlaczego czynno$¢ powodujgca zte skutki zostata pordwnana do warzenia
piwa. No piwo jest przeciez lubianym przez wielu ludzi napojem, a zatem jego
przygotowywanie powinno sie kojarzy¢ z czyms dobrym, a picie z czyms$ przyjemnym. Zwroty
te nawigzujg do czaséw, w ktdrych kazdy sam mogt produkowac piwo na wiasny uzytek. Kazdy
zatem — dostownie — pit takie piwo jakie sam nawarzyt, poniewaz wytwarzano rézne trunki,
gorsze lub lepsze, smaczniejsze i catkiem niesmaczne to samodzielne warzenie piwa nie byto
uwazane wylacznie za czynnos¢, ktora przynosi dobre efekty. W pewnym okresie, dokfadnie
od siedemnastego wieku dobrego piwa byto coraz mniej. Dziato sie tak, dlatego ze zabroniono
chtopom warzenia piwa i kazano im pi¢ piwo wytworzone na dworze. Inaczej méwiac, dréw
chciat mie¢ monopol na produkcje piwa no po to rzecz jasna, ze chciat zarobic.
Piwo produkowane dla chtopéw na sprzedaz byto jednak o wiele gorszej jakosci, niz to, ktére
wczesniej chtopi wytwarzali dla siebie. Nie chcieli go zatem pic i zeby uzmystowi¢ panu, ze jest
0oNno niesmaczne czasami zmuszali do spozycia go, nawet mu wlewali to piwo do ust. I tutaj
mamy dostowne zastosowanie zwrotu ,Wypic piwo, ktérego sie nawarzyto”. Z warzeniem piwa
wigze sie tez pewne przystowie, sama nazwa piwa w nim nie wystepuje ale niewatpliwie
powstato ono z obserwacji procesu wytwarzania trunku. Chodzi o znane powiedzenie ,Mtodosé
musi sie wyszumiec¢”. Otoz jednym z etapédw wazenia piwa, a takze innych napojow, na
przyktad wina, jest fermentacja. Gdy alkohol przejdzie ten etap staje sie trunkiem zdatnym do
picia. Inaczej méwigc, napdj przed fermentacjq jest napojem mtodym, tak sie go wiasnie
okresla, méwi sie ,mtode wino” albo ,,mtode piwo”. A juz po fermentacji jest to napdj dojrzaty.
Proces fermentowania jest zatem jakby etapem przejscia w dorostoS¢. Zaobserwowano, ze
taka fermentacja jest pod pewnymi wzgledami podobna do dojrzewania nastolatka.
Wszystko sie w nim burzy — w napoju dostownie, a w cztowieku w przenosni — pieni , bulgocze,
czy szumi. Ale tez zaobserwowano, ze ten proces jest naturalny, a nawet wlasciwie niezbedny
zeby napdj osiggnat dojrzatosé. I tak te traktujemy ten przyptyw energii nastolatkéw, czy oséb
nawet nieco starszych jako co$ nieuchronnego, co pozwala przej$¢ do dalszego etapu rozwoju

i 0 tym wiasnie mowi przystowie ,MtodoS¢ musi sie wyszumiec”.
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